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Die
Besten
der
Region

Noch vor zehn Jahren

als Geheimtipp gehandelt,
ist das Gasthaus Lege
dank Hinrich und Claudia
Schulze zum Magneten
fiir Menschen geworden,
die gerne gut essen.

er gut 1460 Einwohner
zéhlende Ortsteil von
GroBburgwedel zeigt

viel Griin und schiine Héuser.
In einem Fachwerkbau, hat
Schulzes UrgroBvater Karl Le-

Feines Fachwerkambiente

ge 1914 seine Dorfkneipe er-
iffnet.

Die meisten, die hier ein-
kehren, sind Stammegéste. Die
wenigen Neuankémmlinge
wundern sich: Das soll ein
Gourmettempel sein? Gewiir-
digt mit Lilien, Kochléffeln,
Sternen? Geseltzt auf Platz 167

36

der besten Restaurants
Deutschlands?  Erster  Ein-
druck: Behaglich. Wihrend
drauBen der Regen die Friih-
lingsblumen zu  ertrdnken
sucht, bullert in der Stube der
Kachelofen. An den zartgelb ge-
strichenen  Winden héngen
Werke heimischer Kiinstler.

Kreativ

Gerducher-
Ler Wolfs-
barsch mit
knackigen
Blattsalaten
- eine feine
Kombination

VORSPEISE

Variationen vom Wolfsbarsch an
Blattsalaten, Saneramplersuppe
mit griinem Pleffer
HAUPTSPEISE

Roulade vom Rinderriicken mit
Estragon-Senf, Friihlingslauch und
Kartolfelstrudel

DESSERT

Gratinierte Erdbeeren mit Mandel-
eis (Menii: 37,00)

GETRANKE

Clanius Sannio Aglianico 2003
(23.00), Apollinaris Selection 0,75 |
(4.80)

Aul dem Buffett stehen die Fla-
schen mit Obstbrdnden Spa-
lier: Ziegler natiirlich und Lan-
termann.

Claudia Schulze begriiBt ih-
re Gadste als seien sie ein Teil
der Familie. Dass sie sich so
fiihlen kiinnen, ist ein Geheim-
nis des Erfolgs - Verzicht aufl
Chichi, aul Prétenziositét.
Auch in der Kiiche, in der
Hinrich Schulze die perfekte
Fin-Mann-Schau bietel.

Das Gasthaus Lege hal
mehr Auszeichnungen als Me-
niivorschldge. Erfreulich, dass
der Gast vor der Wahl steht:
Das Menii mit fiinf Géngen fiir
45 Euro, die um einen Gang ab-
gespeckle Version fiir 37 Euro
oder Verzicht auf die Suppe und
das Ganze dann fiir 34 Euro?
Nach knusprigem Brot komml
als Vorspeise die Variation von
Wolfbarsch - gerduchert, als
Terrine und als Tartar. Es folgt
eine Sauerampfersuppe mil
kraftigem Fond. Beim Hauptge-
richt, Rouladen mit Lauchge-
miise und Kartoffelstrudel zeigl
der Koch, wie er Klassik mit
Kreativitdt kombiniert. Leicht
nussig der Fleischgeschmack.

Spétestens beim Dessert,

marinierten Erdbeeren
mit Mandeleis, geht die
Sonne aufl. Auch wenn
es drauBen noch immer
regnet ... VEra KONIG
Gasthaus Lege

Engeser Strafe 2, Thinse
Tel. 05139 - B2 33

TAUS



